
 

Doux / Sweet :  > 45 gr/L 

Vin de France 

 

 

 
 

Nom de la cuvée : Le Chenin de l'Interdit 

Millésime : 2016 

Cépage : 100% Chenin 

Sol : Calcaire Millarge 

Age des vignes : 10-15 

Rendement :  35 Hl/Ha 

Vendanges : Manuelles 

Elevage en barrique : 6 mois 

Bois des barriques : Chêne 

Elevage sur lies :  mois 

 

Domaine Béatrice et Pascal Lambert FRANCE 

Pascal Lambert 

Les Chesnaies 

37500 CRAVANT LES COTEAUX 

contact@chinonlambert.com 

0032247931379 

www.chinonlambertbio.com 

Conduite de la 

vigne : 

Biodynamie Certifié 

Biodyvin 

ACIDITE SUCRES RESIDUELS ALCOOL 

5.5 g/L 83 g/L 12 % 



 


